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| Datos generales

Establecimiento educativo

[T. €. ¥ COW0ranad

T Cédigo DANE

Municipio

Subregion

[ONENE

Modalidad

| COaVE

Frecuencia

licuadora

enjuagar

Neveras y congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto, exponer per 10 miny
enjuagar

5 litros / 5 cc

LdN MWLy MIWI VALY N
Vét.’.d.urés”y frutas cad los incl Stlfrbs;/S;:ﬁ YIX K INMTRTXAIY TR AR IR TATATR
Enlatados ada que los tnc uya Sumergir 2 minutos 5litros / 5 cc
el meni :
Huevos 5 litros / 5 cc X X X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ' i )
handejas-vasos- vaso Diaria - dejar 5 min secar al ambiente no 5 fitros / 10 cc )( KK IR K j( AR X 7{ * % KR

-
>
<
v

*76

Estufa industrial, eléctrica

Limptar, desinfectar: por

Traperos

secar al ambiente

Diaria contactoeprnerporlo miny 5 litros / 10 cc 7( ){ b s '\/\ \1\ % X
enjuagar
Limpi - Escobill - impi i . i
Impiones- tscooiliones Diaria Limpiar, desinfectar: sumergiry 5 litros /20 cc ,K X x 7\ f 7‘ * X X X ?<

Tanques o recipientes para
almacenar agua

1 vezfsemana

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar|

5 litres / 10 cc

XK=< | = =] =
R
>
>

favaplatos - mesones-
mesas

Diaria

Limpiar y desinfectar: por
aspersidn y secar al ambiente

5 litros / 10 ce

Canecas almacenamiento
abarrotes

1 vez/semana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

5 litros / 5 cc

2 | P e
F
o - S - O 1

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar.por

P R

> | X == K
b4
e,
p- 8

Diaria contactoyaspgrsién, secar al 5 litros / 20 ¢ X A X ;g )‘( Y\ ‘)( X 7( b
ambiente
3veces/semana - .
Ventanas- Paredes- Puertas . Limpiar, desinfectar por .
-Techos (sup’erEu:tal) cada 15 aspersién y secar al ambiente > litros /10 cc \ﬂ X K& % x * X 7‘\?Q
dias{profunda}
. Minimo tres veces al _‘ . ) g :
Ambiente dia Por aspersion 2.5 litros / 5 cc MAX | % X X s Y X )( X X 7(_%

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): JAEN BIGLOON ~ CECtIg oo

Firma quien verifica:

Ohservaciones:

* NOTA: Se puede utilizar Ja mitad del agua y la mitad del hipeclerito para cada proceso, en caso de no requeri tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y iuego desinfeccién,
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Registro de Limpieza y Desinfeccién

AP MINISTERIO DE EDUCACION
Y nacionAL

Establecimiento eduoativo | (/1) §.¢ /707 .,/7/); °onsc._ U't’a' b cL 'T‘Q%amn 176 | Codigo DANE | 26 5 31 500 LS F

Municipio I Cuarne 77 ] Subregidn | 01, Cﬂ e Modalidad RPS>< I Rl

‘Henmpo de_ exposicion

Verduras yfrﬂtés Cad los inc| 5 litros /.S cc x I X x A
Eniatados ada gue 1os Incluya Sumergir 2 minutos 5litros / 5 cc
el menu p ‘
Huevos 5 litras / 5 cc ~ b4 X ot A
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- viaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Slitros / 10 ¢c v X \,( ;( A /(
ficuadora enjuagar )< ?A° ){ /< 7<~ ><a )< A KK x
MNevaras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min y 5litros /5 ¢c )( e)( )( K x ?< 7{
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica timpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros £ 10 ce 4 7< D< )<
enjuagar >< x ?L x ?(\K /< 7( )(‘y\x ’X
Limpiones- Escobillones- - Limpiar, desinfectar: sumergir y ) : A
Traperos Diaria secar al ambiente 3 litros /20 cc 7< 7< }( )(, ?ﬁ ?( X ,P( Dk )4 x )( )< >< 9<

Tanques o recipientes para
almacenar agua

Limpiar, desinfectar: por

S
contacto, dejar 30 min y enjuagar litros /10 cc

1 vezfsemana

lLavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por .
mesas Dlaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc PN ] W X XK A P( pd )< ){XK A
Canecas almacenamiento o . )
Limpiar y desinfectar: por .
1 “
abarrotes vez/semana contacto y secar al ambiente 5 liros /5 cc ']( X X X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas o Limpiar, desinfectar por
{superficial) cada 15 P . 5 litros / 10 ¢c ’ . D( .
-Tech ,
echos dias{profunda) aspersion y secar al ambiente )< )( )< P b )< )\X
Minimo tres veces al
Ambi - . . 9< |
mbiente dia Por aspersion 2.5 litros / 5 cc X X K K )< )k x 74 K )< x )Q)K X

Nombre y Firma del responsable (guien realiza los procesos}: Ha 11 Ql(‘ T‘ rf) //ﬂ,.”.q Observaciones:
Firma quien verifica: e

* NOTA: Se puede utilizar [a mitad del agua y ia mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion
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$/  NACIONAL prendé”!

GOBEANACION DE ANTIOQUIA i v Registro de Limpieza y Desinfeccion
P i
Eebcexo S £ s Datos'generales 5y
Establecimiento educativo N E.%. Towwiv  Fnwilio  Yiontoya . ) Cédigo DANE | Z20s2UQ00d 46 102 .
Municipio [ o n e | Subregion | ML @“"(Q . Modalidad RPS ~¢ ' Ri
N bl 7

ik
_ miwh vl |}
Verduras y frutas Cada que los ncluya 5 Htros /5 cc pa I >,
Enlatados 4 . Sumergir 2 minutos Shitros /5 ec
el mend - -
Huevos 5 litros / 5 ce > 4 o
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc ‘ .
licuadora enjuagar >< X K 7( X X K X X X K
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc . g
enjuagar x X X X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por -
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 ce . : .
enjuagar X s X X X X X x ){‘
Limpiones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergiry ,
Traperos Diaria secar al ambiente litros /20 cc X | XX YA XK XX ¥

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar

Tanques o recipientes para

5 litros / 10 cc
almacenar agua

1 vezfsemana

A7 XX

%X XX ¥ EK < X X

Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por |
iari . X it 10 ; ! -
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5litros / 10 cc X 7( XA XX XK
Canecas almacenamiento ; ;
Limpiar y desinfectar: por .
. 5 . :
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5 litros /5 cc >( X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5litros / 20 cc : S(
amblente PR DR X o X974 X
Ventanas- Paredes- Puertas ‘55;:;?;?;22? 15 Limpiar, desinfectar por 5 Jitros / 10 cc
-Techos dias(profunda) aspersion y secar al ambiente x 7( X x >( 7( Pl X
Minimeo tres veces al ) :
Ambi i Sli ‘ ‘ .
mbiente dia Por aspersién 2.5 litros /5 ec xx }C 7( )( 7{ >( 7( x 7& 7< 74 5 e

Nombre y Firma del responsable {quien realiza os procesos): Tlasicanvuli Sio@nc Dusan  Suale ] Observaciones:
Firma quien verifica: '
* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion.
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‘Datos generales = i

Estéblécimiento educativo

Codigo DANE

Municipic

Subregidon

| Ol\venTE

Modalidad

de exposicién’

.Verdur.a;syfrutas o

Cada que los incluya

5 litros / 5 cc

Enlatados ol ment Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc

Huevos 5 litros / 5 ¢e Y s ~f «
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y ) ’

bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5litros / 10 cc

licuadora enjuagar YA AR AL KA LA X pARSES X
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 ligros / 5 ¢c
enjuagar ’ 7‘ ?( f )f 5( X X 7(
Estufa industrial, eléctrica Limgpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 Htros / 10 ce .
enjuagar BURLR [ FK R XK YW B KX *
Limpiones- Escobillones- Diaria Limpiar, desinfectar: sumergir y 5 litros /20 cc
Traperos secar al ambiente BTIRRIR] KK IR R ¥
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por )
almacenar agua 1 vez/semana cantacto, dejar 30 min y enjuagar > litros /10 cc ']R 5{ X x
Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por
mesas Diaria aspersidn y secar al ambiente > litros /10 cc Y I KKK R x X KK K| K '?( Y
Canecas almacenamiento P . .
abarrotes 1vez/semana Limplar y desinfectar: ‘por 5 litros / 5 cc
: contacto y secar al ambiente ){ 7( x 7(

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersidn, secar al 5litros / 20 cc
ambiente

Ventanas- Paredes- Puertas 3vece.:s./semana Limpiar, desinfectar por .

(superficial) cada 15 s ) 5 litros / 10 cc P
-Techos . aspersion y secar al ambiente \]l -

dias{profunda) 7: }( pd K

Minimo tres veces al ' :

Ambiente s Por aspersion 2.5 litros / 5 ¢c . . ) .
dia P / KKK LA K XX X N % XXX X

Nombre y Firma del responsable (quien realiza tos procesos): fe(ci [ lucoriad Mo 20

Firma quien verifica:

7

Ohservaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua vy la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza v luego desinfeccidn.
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¥ : il GOUERNAGION DE ANTIOUA, Registro de Limpieza y Desinfeccién
i " Datos generales e
Establecimiento educativo AP NCNidL ‘ Cédigo DANE |2053 (000 4§ Jo3 .
Municipio | Getihpny Subregion l@, "y Modalidad RPS ¥ [ Rl
Verduras y frutas cad tos inc 5 litros / 5 ¢ N
Entatados aca ?;ing:énc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huevos 5litros /5 cc 7
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar aj ambiente no 5 litros / 10 cc yabaki ?‘ \t ¥
ficuadora enjuagar
Neveras y congeladores _ Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5litros / 5 cc Y ¥ 7
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por . i
Diarta contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc ¥ T )0 ’7{ rd \( ?< \{ “t 7 7£ Y Y \f ks
enjuagar
Limpiones- Escobitlones- . Limpiar, desinfectar; sumergir y ; ! Y[y
Traperos Diaria cocar al ambiente 5 litros /20 cc MY ¥ 7‘ ¥ ké \( Y Y 7 A ¥ ;( Y
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por . by s N Y|
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc T X ¥ k4
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por - ¥ Y ‘
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc R Y }‘ )C Y 7 Y 7 '\( * (f P‘
Canecas almacenamiento N . ‘ ;
Limplar y desinfectar: por , vl v VAR G NN e Ly
abarrotes 1vez/semana contacto y secar al ambiente 5 litros /5 cc ¥ 7& T Y
Servicios sanitarios Limptar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana N - : | %
Ventanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 le?::’lar, desinfectar plor 5 litros / 10 cc ¥ 7 \( \tc. 7‘ Y~ ? ~t Y N }* 7~ \f Y« ~
-Techos . aspersién y secar al ambiente
dias{profunda)
Amblente Minimo tdrl;s veces al Por aspersion 2.5 itros / 5 cc i Y \( 7" >5 2{ YT ¥ Y 7 }C R
Nembre y Firma del responsable {guien realizpylos progesos): Observaciones:

Firna guien verifica:,ﬁzﬂla nog a i MCQQ : .
*NOTA: Se puede utilizar ta mitad dé} dgua’y la mitad del hipociorito para cada procese. en caso da no requerir tanta cantidad, Siempre en todos (o3 procesos se hace primero limpieza v lvego desinfeccidn.
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?3‘ MINISTERIO DE EDUCACION ﬁ*ﬁ,}*g&fsﬁ‘r PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
e L ) Registro de Limpieza y Desinfeccion
S - Datos generales i
Establecimiento educativo [NaTIIL UOW  EDQLrT\WVE  notal  CHAOPeLA) Cadigo DANE |20321 8000HS 101
Municipio | coperie | Subregion | ArLlo@UI A Modalidad RRG. J RI
Verdurasy frutas Cada aue los inc Slitros /5 cc
Enlatados ada 2;?“2;:}% uya Sumergir 2 minutos Slitros / 5 cc
Huevos 5litros / 5 cc fe A Y f§ A
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ¢e
licuadora enjuagar AL AN SIAIAL AN A AR NENENES AN
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5Htros /5 cc
enjuagar ~ A A ~ + I
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar S ESL N RAESENERES AL H A £
timpiones- Escobillones- o Limplar, desinfectar: sumergir y .
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 cc A AN N A A At &~ S b ) e L]
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc Pk ~ -
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc ALAIALA A AN A e ADAL A A A A 7~
Canecas almacenamiento —_— . .
abarrotes 1 ver/semana Limpiar y desinfectar: Por 5litros /5 cc
contacto y secar al ambiente 'y £ ~ A
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3vecesfsemana A !
Ut s P | perdacan1s| U0 S | s 0
dias(profunda) i Y AALALAL A A ALAA XX LA AL A A £
. Minimo tres veces ai . .
Ambiente dia Por aspersion ] 2.5 litros / 5 cc | A A % i~ 4] o < KA OL” A A ~
Nombre y Firma dei responsable {quien realiza los procesos):thjamiip. Gipms Neaibdie Fporh A€ Observaciones:
Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de na requerir tanta cantidad, Siempre en tados ios proceses se hace primero mpieza v luego desinfeccidn,



’ ! _ JP@.,}QLE-‘.‘-@

e fresdos il A
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N L - Registro de Limpieza y Desinfeccion
E . Datos generales S
Establecimiento educativo | Torerol Cédigo DANE | 205 BIRE0\6E. 0\
Municipio l 6uchr ~ ' Subregion [ oren e Modalidad RPS X~ | Ri
Verduras y frutas cad tos Incl 5 litros / 5 ce 1|,/
Enlatados ada quelos Incluya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc "
el menu ) s
Huevos 5 litros / 5 cc X X X Y X| X %
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vasg Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc L
licuadora enjuagar - X | X|xlx X Al X< 7( X | XA A X
Neveras y congetadores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana cortacto, exponer por 10 min y 5litros /S5 cc X
enjuagar x X Pa -+ A X A
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny Siitros /10 cc
enjuagar <l s L L] R x| A XXX x| X[ X
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y
Diari } - I v Z -
Traperos aria secar al amblente 5 litros /20 cc il bl Ml ] (XA [X[X| XX X
Tanques o recipientes para Limplar, desinfectar: por . ” )
almacenar agua 1 vez/semana centacto, dejar 30 min y enjuagar > litros £ 10 ce # X X
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por ,
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente fitros /10 cc | x| ko )< sl | o~ Kl XK | AL A X
Canecas almacenamiento N .
i :
abarrotes 1 vez/semana Implar y desinfectar __por 5 litros / 5 ¢c
contacto y secar al ambiente v X X X
Servicios sanitarios Limplar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersicn, secar al 5 fitros / 20 cc ] . . R .
ambiente 2 sl selpe | K| x| x| X X| K| K 2| x| X
3veces/semana N .
Vent - - L
_f;lﬁ:sas Paredes- Puertas (superficial) cada 15 as :;g;r, ‘:Zél:;c?;g; rnte 5 litros / 10 cc ‘ )
dfas(profunda} P Y 74 ol X K| K WL A X X X A
Minimo tres veces al
Ambiente . Por aspersién 2.51itros /5 ¢cc ) :
dfa P / el I AN s L lse | TATRIXR [ X X X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): Bl kot mean A rahi2c Observacicnes:
Firma quien verifica;

*NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todes los procesos se hace primero limpieza v ivego desinfecrion.
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Datos generales

Estéblécimiento educativo

TR A SeGs

“Cédigo DANE

s NBEENLNGT

Municipio

dr\ WSOy e.-

| Subregion

Modalidad

RPS ¥

R

{ Jaen :\Q

Verduras y frutas cad los Incl 5 litros / 5 cc Y
Enlatados ada cz;;ziénc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc _
Huevos 5 fitros / 5 cc X X X % x
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc o | & XX )\ VAR S PARAYY w X XA X, A
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces /semana contacto, exponer por 10 miny 5 litros /5 ce )\ )\ ¥ N b P Y. X
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limgpiar, desinfectar: por _
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc 3 S XX x| % A X |V AR ¥ K
enjuagar - ) .
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y
o s : . 2 i . -
Traperos biaria secar al ambiente 5 litros /20 cc X | [ L x | X N (AN X e * A A I
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .

51 10 » ‘
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar] Itros /10 cc A X &
Lavaplatos - mesones- L Limpiar y desinfectar: por - i
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc b XX X ){ %X XA X Y| K A% &
Canecas almacenamiento R :

i ry desinfectar: por "
abarrotes 1 vez/semana Implary desintectar: p 5 litros / 5 cc )K N X A

contacto y secar al ambiente

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas ., Limptar, desinfectar por . ; .
-Techos (sup’erflczaE) cada 15 aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc A X x S 7'\ / X X AN ?L
dias{profunda}
, Minimo tres veces al s : , Ao : . : -
Ambiente dia Polr aspersion 25 l\mros /5cc L XX 14 X S|~ A AR SL S AR ‘k
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): (p', \Gx Ll — Ent N Observaciones:

Firma guien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en case de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccian,
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Datos generales

“Eétéblecimienio educétivo

TFavuet

Joce sievva

&

“Codigo DANE ’Z@S’SBI SO0

Municipio

LG oavnweY

Subregion

| O7 (e nFe .

Modalidad RRB

O A
|

X

Agua/Hi

p_o_(‘;,l’o to
SEa

v Febreyo.

fefmiw|r vt M

Ve rduras Y frﬁtaé

Cada que los incluya

5 litros / S cc

Traperos

secar al ambiente

Enlatados ol mend Sumergir 2 minttos 5Htros /S cc
Huevos 5 hitros /5 cc X X X X b X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc
licuadora enjuagar KEXLALX XD XA X L XA X XXX X
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por )
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 min y Siitros / 5 cc
enjuagar X X )( X /( A x X A (
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por ) !
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 titros / 10 cc
enjuagar ¥ X ¥ )( x X X X
Limpiones- Escobillones- Diaria Limpiar, desinfectar: sumergir y 5 litros /20 cc X

<,

o
e

Tangues o recipientes para
almacenar agua

1 vez/semana

Limplar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar

5 bitros / 10 cc

Lavaplatos - mesones-
mesas

Diaria

Limpiar y desinfectar: por
aspersidn y secar al ambiente

5 titros / 10 ce

> D x>
130 Ine iuy
Pl

e -

o D P~ X
>

Py PR

L

[,

Canecas almacenamiento
abarrotes

1 vez/semana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

5litros /5 ¢c

->‘n g, ‘X Lo o,
4<%

L A Y
> PR

e LN ST
ey

x| X X[V XA X X
Servicios sanitarios timpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ce
ambiente
3veces/semana - .
Ventanas- Paredes- PUEMSS | (o perfical)caga 15 | LTPIA desinfectaror g gy g
dias{profunda) b Y A XXl x ¥ X X £
Minimo tres veces al J ' T
Ambiente ) Por aspersién 2.5 litros /5 cc
dia P / XXX Y IX IR X x| [l lx XX X

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos). IU 7 Havina

[o7pez T -

Observaciones;

Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y |la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad, Siempre en todos fos procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién,




@L}? MINISTERIO DE EDUCAC
§F  NacIoNAL

; (isilosis
o fl

GOOERNACICH DE ANTIOQLHA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccién

-Estableclmlento educativo

Lon Po\g-lrcv'-ct o

éodlgo- IijANE

2553 1 BoOoD 6 YNy

Municipio

G VoA €

| Subregién

Modalidad

RpE&.

Rl

Firma quien verifica:

Verdﬁrésyfrﬁtas Cad los inel 5litros /5 ce AIX IR X R X X EAEAENEI R
Enlatados ada cg;;ﬁnc Uya Sumergir 2 minutos 5ligros /5 cc o
Huevos i 5 litros /5 cc %, -
Utenstlios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no S litros /10 cc v
licuadora enjuagar >\ X Pl X X K| A XX P
Neverasy congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Slitros /5 ce )
- enjuagaf . x x X x K )( ﬂ
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, dgsinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 ¢ % X[ | X W X,
enjuagar x K * A X|*
Limpiones- Escobillones- Diatia Limpiar, desinfectar: sumergiry 5 litros /20 ¢
Traperos secar al ambiente L YA NP SLAR NI YPS Y[ X ] x| A
Tangques o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por )
1 5
almacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar litros /16 cc X ¥ ¥ X
.| tavaplatos - mesones- - Limplar y desinfectar: por . .
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc b RS AKX b K KX XL -
Canacas almacenamiento o ,
Limpiar y desinfectar: por "
51it 5 ¢
abarrotes 1vez/semana contacto y secar al ambiente itros /5 cc X X
Servictos sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢¢
ambiente
Jveces/semana
V nas- - Limpl infect .
St e | g atoss| | S | sweroa |||
dias{profunda)} P 4 J( K|
\ Minimo tres veces al i .
Armbiente dia Por aspersion 2.510itros / 5 cc YR L M x| s X | v A x|
Nombre y Firma del responsable {guien realiza los procesos): R ey v\c\(é o fove Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua vy la mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccidn,
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MINISTERIO DE EDUCACION
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Paida

COBERNAGION DE ANTIOQUIA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccién

Datos goneralos

Estab!ecifniento educativo

| .51,

(A CLAEA

Codigo DANE

Municipio

OVarNe

] Subregion

Modalidad

(oS [T eTeY = Fo N
WS | RI

| Oviente

emana

A

licuadora

:erduras y frutas Cada que los incluya . . > E!tros £oce A i A x
nlatados ol mend Sumergir 2 minutos S litros / 5 cc

Huevos 5 litros / 5 cc x
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y

bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc 7\

enjuagar

Neveras y congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
coniacto, exponer por 10 miny
enjuagar

5iitros /5 ¢cc

X% A X

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, desinfectar: por

Diaria contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 cc
enjuagar .
Limpiones- Escobillonas- Limoiar. desinf . i
Diaria impiar, desinfectar; sumergiry S litros /20 cc

Traperos

secar al ambiente

Tangues o recipientes para
almacenar agua

1 vez/semana

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar|

KK

5 litros / 10 ¢¢

tavaplatos - mesones-

Limpiar y desinfectar: por

A AKX X A
A A RIS

PNV alva oS be S b = I

Py A P
XK K X

DY P o Pa
>~ AR

> M o [

el Vallir:

P P SR D S S I

X MR SH K = bR

HXIse D¢ X X (XX XM 34::“._-?. o

Biari ; .
mesas ara aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc ﬁ
Canecas almacenamiento Limpiar v desinfectar: por
abarrotes 1vez/semana prary ) p 5 litros / 5 cc
contacto y secar al amblente
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al Slitros / 20 ¢cc
ambiente

3v
Ventanas- Paredes- Puertas {supéﬁ?cs]/a SITTEZT 15 Limpiar, desinfectar por 5 litros / 10 cc
-Techos ; aspersion y secar al ambient x \

dias{profunda) P Y ¢ \ﬂ % K X \/& 7( X X K X

Minimo tres veces al )( x

Ambiente

dia

Por aspersidn

2.51itros /5 cc )( 7L '}(

KX

X

A

Nombre y Firma del responsable (quien reafiza los procesos): E;c.h \tg Q-i 0¢ ~ My ‘G{)a Arcilch

Ohservaciones:

Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en case de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los proceses se hace primero limpieza y luego desinfeccién.
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MINISTERIO DE EBUCACION
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GOUBERNACION DE ANTIORUIA

P S
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Deslnfaccion

Datos generales =

MONBREE

Establecimiento educativo , Cédigo DANE \oﬁaiaooouqoti
Municipio [O0NE. Subregion IOﬂQ‘(‘\‘r% Modalidad RPsX | gl
S R e MES FeBRERD :
o Aspectos i |0 Frecuencia o | f - Tlempo de exposicion AW’”;";%;“T'*_" a' -'Sema_né_.L 4 Semana 3| - semana M | - semana 4
N TN L S M W v_'L' ™ wliiv o ]m WL VL MWL Y
Verduras y frutas Slitros/5cc XIXPRIX]IX[ X XATX]X XIRIA NI X X
Cada gue los incluya . .
Enlatados ol ment Sumergir 2 minutos Slitros /5 cc
Huevos 5 litros / 5 ¢c X X, X X X
UtensHlios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry )
handejas-vasas- vaso Piaria dejar 5 min secar al ambiente no Siitros /10 cc YA XX KIKIA AT A XA XA A A
licisadora enjuagar
MNeveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces /semana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc A A A X A X X A
enjuagar
Estufa industrial, eféctrica Limptar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 cc ¥IREX | X x| x| X)X x| x| X x|~ A
enjuagar
Limpiones- Escobillones- . Limpiar, desinfectar: sumergir y i
Traperos Diaria cetar al amblente 5 litros /20 cc AR LBABN A A X{x| x| x| X X
Tangues o reciplentes para timpiar, desinfectar; por _ , X
,aimaeenar agua 1 vez/semana contacto, defar 30 min y enjuagar 5 litros / 10 cc XA X X AA SRS ke A
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por . : p . A
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5litros /10 ce XIR|R| AL XX XX Xl x| xpx A
Canecas almacenamiento oo .
Limpiar y desinfectar: por
abarrotes 1 vezr/semana contacto y secar al ambiente 5 fitros /5 cc X »® X X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al Slitros / 20 ce
ambiente
Jvecesfsemana . . ;
Ventanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 Limpiar, desinfectar p'or S litros / 10 cc X % X X » X X X
-Techos aspersidn y secar al ambiente
diasfprofunda)
Ambiente Minimat;?:vecesal Por aspersidn 2.50itros / 5 cc XIATX XX RE XXX XIA| X1 X| X A
Mombre y Firma del responsable {quien realiza fos procesos}%m/\ml_)idtﬂg]} Observationes:

Firma guien verifica;

* NOTA: Se puede utilizar la mitad deif agua y Ia mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerlr tanta cantidad. Slempre en todos los procesos se hace primero limpleza y luego desinfeccidn,
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GOBERMACIIN DE ANTIOUULA

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccidn

Establecimiento educativo

| 0O

TOEI0S

Cédigo DANE

Municipic

Sueanc

Subregidn

| ey

Modalidad

OSB3 800 4408
RPS Y% -

Rl

Verduras y frutas . 5 litros / 5 cc Y Y s Yoby | % % b AR R
Cada que los incluya . : .
Enlatados ol mend Sumergir 2 minutos 5 litros / S cc
Huevos 5 litros / 5 c¢ N, ™, X
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
handejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc
licuadora enjuagar " * X %I XX ¥ x| x
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana cantacto, exponer por 10 min y Slitros / 5 cc
enjuagar pY4 ¥ L e ¥ ¥ ¥
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar N Y * AR R P W] * %
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y
Diaria ! ’ 5 litros /20 ¢
Traperos secar al ambiente itros /20 cc Y, N | x Pl xR |y Win|¥
Tangues o recipientes para 1 vez/semana lepiar,.demnfel_:tar: pc.;r 5 litros / 10 cc
almacenar agua contacto, dejar 30 min y enjuagar % h'S v ¥
Lavaplatos - mesones- L timpiar y desinfectar: por -
mesas Diaria aspersidn y secar al ambiente 5itros / 10 <c, Y R YR RAVELY MR RARAVEL'E N Yix %
Canecas almacenamiento N .
Limpiar y desinfectar: por .
i n S it
abarrotes vez/semana contacto y secar al ambiente itros /5 cc Ny “ v ¥
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros / 20 cc
- ambiente A1 \l\/ X YL |y XY M| XX
Ventanas- Paredes- Puertas 3veces/semana Limpiar, desinfectar por '
i } superficial) cada 15 L 5 i -
-Techos { p’erf cial) ca aspersion y secar al ambiente litros /10 ce ™ p) ¥ S %[ A x
dias{profunda)
Ambient Minimo tres veces al Po i6 2.5 litros / 5 cc
mbienge dia r aspersion . / ¥ ™ Y. v X (3 |y wix|y|x

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): Pednang Bx05. Ploy, Angelc\ ~Mne g

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccidn.
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ingmErrae

L iU Datos generales o
o5 CODA”
} Subregién |

Establecimiento educativo [ WAL

Codigo DANE
Municipio | (oorne.

Modalidad

o1 Toconicr o
RPS RI

Verduras y frutas

Cada gue los incluya

5 IitroS/S' o

ficuadora

enjuagar

£niatados . Sumergir 2 minutos Slitros /5 cc

el menu - -
Huevos 5 litros / 5 ce 11X KIw | A 7 el
Utensilios- cubiertos- Limplar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ¢e ‘)f K ,\ %, X ‘l‘?\ ’(

Neveras y congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto, exponer por 10 miny
enjuagar

5litros /5 cc

s 0 X

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, desinfectar; por

Traperos

secar al ambiente

X | X | X | X

Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 ce )( A A X ‘;<
enjuagar
Limgpiones- Escobillones- Limpi i : i
2 Diaria impiar, desinfectar: sumergiry 5 litros /20 cc ,

Tanques o recipientes para
almacenar agua

1vez/semana

timpiar, desinfectar: por
contacto, defar 30 min y enjuagar]

5litros /10 cc

Lavapiatos - mesones-
mesas ..

Diaria

Limplar y desinfectar: por
aspersion y secar al ambiente

Selitros / 10 cc

Al |> X | x
=
>

FIX P

Canecas almacenamiento
abarrotes

1vezfsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

Slitros /5 ¢e

X | X | X | X | x

R

3¢ > | X

Se I IN ||V Y |

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢ ’
ambiente
3veces/semana .
Ventanas- Paredes- Puertas - Limpiar, desinfectar por . . ; 1 X
-Techos (sup'erfncaal} cada 15 aspersion y secar al ambiente 5ditros /10 cc K X| A A b( “\“\j\ \& >< X &
dias{profunda)
R Minimo tres veces al L ) ’ ) X
Ambiente dia Par aspersian 2.5 litros / 5 ¢c K| WA N N D‘C 2 | X

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos);

ledy ranco -

Firma quien verifica:

Ohservaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primera Empleza y liega desiafeccién.
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_Esté‘biecnmtenio educativo

N Benfo Jo C??nﬁ/;/c?yfﬂf‘

Codigo DANE

Municipio

‘ G Crrey &

| Subregién

Modalidad

P20Ss3R 78003 O"Rbi{ 7
RPS

el

.Verdurasyfrutas 5litros /5 cc L K ] K[ X ¥ XX EATE S <
Cada gue los incluya . . -
Enlatados el mend Sumergir 2 minutos 5litros /5 cc
Huevos 5 litros / 5 cc e, pre X X1
Utensilios- cubiertos- timpiar y desinfectar: sumergiry )
bandejas-vasos- vaso Diarla dejar 5 min secar al ambiente no 5litros /10 cc
licuadora enjuagar 2 XXX XK xlxlx wi XXX X X
Neveras y congeladores Lirmpiar y desinfectar: por
2veces fsemana | contacto, exponer por 10 miny Slitros /5 co
’ enjuagar - P X i X o x X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc
enjuagar pe| X X X} X[ X | X] K X X XXX X
Limpiones- Escobiliones- impt i .
p plaria Limptar, desmfectarl. sumergiry 5 litros /20 cc
Traperos secar al ambiente )l st 2 X | X x| o] X X x| X X
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por ’
1 10 -
almacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros / 10 cc >< by bl X
| Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por
i 10 .
mesas Dlarla aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc | x| o X | X < x K XX ix| X X
Canecas almacenamlento - i ]
abarrotes 1 vezfsemana Lirnpiar y desinfectar: Por 5litros /5 cc
contacto y secar al ambiente Se e | %
Servicios sanitarios Limplar y desinfectar: por
Diarla contacto y aspersién, secar al 5 iitros / 20 cc
amblente
3veces/semana
Y - Paredes- Puertas . Limptar, desi .
e et cadats | SIS | s 0
dias{profunda) P ¥ hod X 3| XM | 2 X X » X
. Minimo tres veces al o "
Ambiente dia Por aspersidn 25litros /5 ec el s xi x| | x| o X sl x| xcle” %

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos):

Dore

2 ulet o

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad, Siempre en tedos los procesos se hace primera limpieza y luego desinfeccidn,
¥ P p p q
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E“stablecimiento educativo

Tymidad

Cédigo DANE

Municipio

| Subregion

Modalidad

7 MW ‘™
Verduras y frutas . 5 litros / 5 cc X »
Enlatados Cada que los I’ncluya Sumergir 2 minutos 5 litros /5 ¢c '
- el ment - :
Huevos 5 litros / 5 €¢ X X X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y '
bandejas-vasos- vaso Diaria detar 5 min secar al ambiente no 5 litros /10 ¢cc
licuadora enjuagar | X SR ")( XX | X KX XX
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por - ] C
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Shtros /5 ¢e . . ;
enjuagar X X )< Xm X

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, desinfectar: por

S

Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 ¢c
enjuagar ){ | X o
Limpiones- Escobiifones- Limpi i . i ‘
Diaria impiar, desinfectar' sumergiry 5 litros /20 cc

Traperos

secar al amblente

XX

Tangques o recipientes para
almacenar agua

1 vezfsermana

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar

5 litros f 10 <c

X X X

X X

Lavaplatos - mesones-
mesas

Diaria

Limpiar y desinfectar: por
aspersion y secar al ambiente

5 litros / 10 cc

X X x X
X X s X

X X X
x X X

X

X X X *
XKoo XX (%
X OIX X
X |x PRoX

> X X

Canecas almacenamiento
aharrotes

1vez/semana

Limpiar y desinfectar: por
contacto y secar al ambiente

5litros /5 ce

X X

< X X ix X
XX X X Ix
KooIx ) oix

!

p

Servicios sanitarias

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersidn, secar al 5iitros / 20 ce
ambiente
3veces/semana

Vent -P - impi i
_Tirl:::s aredes- Puertas {superficial} cada 15 as I;r:;:a{;ir, i:zlarlf:r;anr}gi(:;te 5 fitros / 10 cc o, L _ )ﬂ X i .

' dias{profunda) P ¥ X X X X ' X X X X X

. Minimo tres veces al , ) . . -
A H P +] . .

mbignta dia Por aspersidn 25 litros /5 ¢cc >_§2< X XX pas X }(\ >< ] x >( X )( )( X

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): R eSwn i rer _ OChe .

Firma quien verifica:

X

Observacioneas:

I

|

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorite para cada proceso, en caso de no requaris tanta cantidadl. Siempre en todes 10s proceses se hace primero mpieza y Jusgo desnfeccion.
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Datos generales.

Es'tébiemmsentb educativo

WaAn Mana  Galeso

“Cédigo DANE

Municipio

GO INe

Subreg\l’én

| oxente

Modalidad

RBE& I R

53318 000 36 Pl

Verduras y frutas

5 litros / 5 cc

Enkatados Cada que los [nciuya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ¢cc
el ment -
Huevos 5litros / 5 cc X X X
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 ¢e
. X X | %
iicuadora enjuagar X * XXX R X| XX x
Neveras y congeladores timpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5iitros /5 ¢c .
enjuagar X X X X X X X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 16 miny 5 litros / 10 ¢c
enjuagar K| K| REX| 2 x| 2 XX XX || KRG X
Limpiones- Escobillones- . Limpiar, desinfectar: surnergir y )
Traperos Diaria sacar al ambiente 5 litros /20 cc | x| x| xlx]|x x| x x| x| x| x| x| x
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por ]
i 10 ;
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 fitros / 10 cc X x| x| x| Xfmpx X R[RPK|K X
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por .
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 ce X[ | X R xyx) X A|X | X k| K x| %
Canecas almacenamiento I R
Limpiar y desinfectar: por .
abarrotes 1vezfsemana contacto y secar al ambiente 5 litros / 5 ¢¢ £ X ® X ¥ e ¥
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana N
Ventanas- - Lim i .
o ToreAeS PSS | (perical)cada 15| TR SR B siios /0 X X x| x| X
dias{profunda} P v X X X
Ambiente Minimo t(;}eas veces al Por aspersion 2.5 litros / 5 cc X X% X XX |xix|Xx WK XK x| x| XX

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos):

Maopoha  Bedoiz

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerif tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion.
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccion

Datos generales

Establecimiento educativo

Codigo DANE

Municipio

Subregidn |

Avin &

Modalidad

RES

DES3 TKD ?|a20 7

RI

Verduras y frutas cad los Incl 5litros /5 ¢c 1 X
Enlatados acda 1‘;;:;;“ ya Sumergir 2 minutos 51itros / 5 ¢c ";'e_(_u:
Huevas 5 litros / 5 cc X
Utensifios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Slitros / 10 cc
licuadora enjuagar X A
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces /semana contacto, exponer por 10 miny 5litros /5 cc X_ )
enjuagar X X X, X X )( X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc X! % X X Ix X ) ) ) X
enjuagar X XX XIX IN[A X X
Lirmpiones- Escobillones- . Limpiar, desinfectar: sumergiry .
Traperos Diaria secar al amblente 5 litros /20 cc X X X Ko s | X *_| % XX X X
Tanques o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por .
. . . 10 3
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc X X X X
Lavaplatos - mesones- Dlaria Limpiar y desinfectar: por 5 litros / 10 cc
mesas aspersion y secar al ambiente Yo A ] XK ] X x| X XX A | X X
Canecas almacenamiento A R
Limpiar y desinfectar: por .
1 51
abarrotes vez/semana contacto y secar al ambiente itros /5 cc \{ 1S X X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar at 5 litros / 20 cc
ambiente
3
Ventanas- Paredes- Puertas (Sv;;ff?;ﬁ;e:;j;aﬁ timpiar, desinfectar por 5 litros / 10 cc
..T h a2 + J . 1 .
echos dias{profunda) aspersién y secar al ambiente ¥ X X X X X >{ x| % P8
. Minimo tres veces al (s . )
Ambiente dia Por aspersién 2.54itros /5 ¢cc Y XX MK DX x| XX A v ){

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): o = .. /7. VY4 Yl

Firrna quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar §a mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempra en {odos los procesos se hace primero fimpieza y lucpo desinfeccitn.
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Establecimiento educative

Codigo DANE

OS5 3/B00C03L SHE.

Municipio

Subregion

[ Oriend ¢

Modalidad

RPS x| RI

verduras y frutas 5 litros / 5 cc B3 X )
Y Cada que los incluya . - X X £ X 120X
Entatados ol mend Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Husovas : 5 litros / 5 cc P X
Utensilios- cubiertos- Limgar y desinfectar: sumergiry '
bandejas-vasos- vaso Diarfa dejar 5 min secar af ambiente no 5 litros / 10 cc
licuadora anjuagar -X %, XA A Alx | A
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 18 min y 5 litros /5 cc
enjuagar p3 X X X X
Estufa industrial, eléctrica Limplar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny Stitros / 10 cc
enjuagar X XX A A% AKX 2( AX
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir ¥
Diari ’ A N litros /20
Traperos 1ana secar al ambiente 3 litros /20 cc X XX X % | X% | X|¥
Tanques o recipientes para 1vez/semana Lamplar,.cie:nnfec'tar: pgr 5 fitros / 10 cc -
almacenar agua contacto, dejar 3G min y enjuagar| y il X )( %
Lavaplatos - mesoneas- . Limpiar y desinfectar: por . ’
mesas Diaria aspersidn y secar al ambiente 3 litros /10 cc K XX X XA I xix]lx XIxX|X
Canecas almacenamiento Limplar v desinfectar: por ’
abarrotes ivez/semana plary p Slhitros /5 ¢cc
contacto y secar al ambiente )( X ‘)‘ X
Servicios sanitarios Limpiary desinfectar: por ‘
Diaria contacto y aspersién, secar al S Htros f 20 cc
ambiente
3veces/semana .
Ventanas- Paredes- Puertas o Limpiar, desinfectar '
T - {superficial) cada 15 P por 5itros / 10 cc
-Techos , g aspersidn y secar al ambiente
dias{profunda) . X X1 X % X
, Minimo tras veces al R Y
Ambiente i Por aspersian 2.5litros / 5 cc ;
dia P X Xl X X XY [ XiX X[ A ¥

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos):j&hc//q ‘/mq h)

Firma quien verifica:

Observaciones:

" NOTA: Se puede ulilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para ¢ada proceso, en casa de no-requedir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primerc limpieza y luego desinfeccidn,




Rk
$F  NAcioNAL

MINISTERIO DE EDUCACION

fseto o0
oo Pl

SOBERNACIGN BE ANTIOQUIA
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Establecimiento educativo

NZ£ 17 S Aoy

Cédigo DANE

Municipio

| &oawnec

Subregion

Modalidad

2o53 e 3 s89C”
rRRE | RI

Verduras y frutas cada oue los Incluva . 5 litros / 5 cc of [ A Iy N aEa o Vararans ,)( v
Entatados g rhatadd Sumergir 2 minutos s litros /5 cc :
el menu " ; . p
Huevos 5 litros / 5 ¢ X va v
Utensilios- cubiertos- Limgiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5iitros / 10 ¢¢
licuadora enjuagar o I [E X I x| V4 YK ¥ XN ‘)( 3((
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5litros /5 ce
: enjuagar ¥ X ){ X X '
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 c¢
enjuagar o X By X K X X Y X Y N
Limplones- Escobillones- . Limptar, desinfectar: sumergir y \
Traperos Diaria secar al ambiente Slitros /20 ¢ NI 1 NE ~OINC RN PALA X
- J
Tangues o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por ’
almacenar agua L vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc N i e X
.| Lavaplatos - mesones- - timplar y desinfectar: por .
mesas Dlarla aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc ALY I X ALY I Y XA i o XN %
- ¥ 7 v hd
Canecas almacenamiento . R ,
abarrotes 1 vez/semana Limpiar y desinfectar: Por 5 litros / 5 cc
contacto y secar al ambiente X X v )(
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por ) )
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢
ambiente D R bk 7(\1‘ ”\( YK K X
3veces/semana
Ventanas- - impi i .
Ve s P | oot | IS SO s
dias{profunda) r 4 K1 | ¥ ¥ AL Y X
Minimo tres veces al
Ambiente Por aspersion 2.5 litros /5 ¢c . ‘
dia P S O N8 Y Y I Y BN R X

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): &4

Observaciones;

Firma gulen verifica:

herty _ALnsd .
7

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y 1a mitad del hipoctorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Slempre en todos los procesos se hace primero fimpieza y luego desinfeccidn,
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Registro de Limpieza y Desinfeccidn

. Datesgonrales

Es'i'ableé.imien‘to éducativo

o Yiesate.

Municipio

G030y a8 _

Subregion

J(‘S"of;‘ _x? *[ e

Codigo DANE Boy

Modalidad

Vérduras y frutas

Cada qgue los incluya

Siitros / 5 cc

Entatados . Sumergir 2 minutos 5litros /5 ce
el mend -
Huevos S5iitros /S co » X <
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no Slitros f 10 cc
ficuadora enjuagar KX X v e e M K K X R <
Neveras y congefadores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Stitros /5 ce
enjuagar ka X X X A
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Biaria contacto exponer por 10 miny Slitros / 10 cc ]
enjuagar ’CXXKKXXXN X X s
Limpiones- Escobillones- Diaria Lirpiar, desinfectar: sumergir y 5 litros /20 co
Traperos secar al ambiente WK IR PK R X XX ¥ X (XA
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
5 1 -
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar Witros / 10 ¢ X x K 7\
Lavaplatos - mesonas- Limpiar y desinfectar: por
D- ey . i . + 2 .
mesas fafia aspersion y secar al ambiente § fitros /10 cc SN kY ke 3(\ X g X ?( A
Canecas almacenamiento . \ i
abarrotes 1vezfsemana Hmpiar y desinfectar: Por S5fitros /5 cc
contacto y secar al ambiente e )(
Servicios sanitarios Limplar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ce e | = =] - . -
ambiente
Ventanas- Paredes- Puertas 3\'66?3/5&")3 fia Limpiar, desinfectar por )
-Techos (superficial) cada 15 aspersién y secar al ambiente 5fitros /10 cc K X o X y
dias{profunda} P Y IS X )k
Ambients Minirno tc;?; vecesa Por aspersion 2.5litros / 5 ¢c M |5t x| % [ ) ¥ b4 X% %,

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos)yy, dTascef ooy

N

Firma quien verifica:

Observaciones:

* NOTA: Se piede utilizar ia mitad del agua y la mitad del hipaciorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccion,
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PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
Registro de Limpieza y Desinfeccion

. Datos generales . ..

Estabiébimiento educativo

“Cédigo DANE 495318000 BU 505

Municipio

Subregion

| OX\en e

Modalidad RPS X | Ri

Verduras y frutas cad los incl 5 litros / 5 cc Moxlyv| XX x| &
Entatados ada c:;;zrsu',lnc uya Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc X x| > XX\ X
Huevos 5 litros / 5 cc X X
Utensitios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc % | A XXX | X|¥ Xix
ticuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros /5 cc » X X P A X X
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por _
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 ce KX X XXX X [ % X |xIx|¥| XX K
enjuagar
Limpiones- Escobillones- Lirnpiar, desinfectar: sumergir y
- . ) . . . x x )('
Traperos Diaria eecar al ambienta 5 litros /20 cc x| X AEXIR]X IR A X1 x| X X
Tangues o recipientes para timpiar, desinfectar: per .
. 5 litros / 10 ;
almacenar agua 1vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar /10cc ? X X
Lavaplatos - mesones- Limpiar y desinfectar: por .
o , 10 . ; ) ‘
rmesas Diaria aspersion y secar al ambiente Siitros / 10 cc XA | XXX X GBI IX PERIR|IX XX X
Canecas almacenamiento N .
Limplar y desinfectar: por .
abarrotes 1vez/semana contacto y secar al ambiente 5 litros /5 ce
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria conhtacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ec
ambiente
Jveces/semana .
v - Par - Puert Limpiar, desinfect . . 4 '
entanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 implar, aest ar por Siitros / 10 cc pd A Pt * * s A X
-Techos . aspersion y secar al ambiente
dias{profunda)
Ambiente Minimo tg?: vecesa Por aspersién 2.5 litros / 5 ¢cc i A A K| XA X KX IR |4 x A

Nombre y Firma del responsable {guien realiza los procesos):

Firma quien verifica:

Observaciones:

“NOTA: Se puede utilizar Ja mitad del agua y la mitad det hipoclorito para cada proceso, en caso de no reguerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesos se hace primero limpleza y fuego desinfeccion,




| | T
i i - .. s et .
| @ o0 DE BBUCACION ﬁﬁéé«?&é{“f PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR
i e TR Registro de Limpieza y Desinfeccidn
Sl reborero.
'Establecimiento educativo I CER _Tovaas ' Codigo DANE | 2053) 000343502 ]
Municipio | S LGy & - I Moriende Modalidad
Tiempo-de exposicion:
‘Verduras y frutas cad los incl 5 litros / 5 ¢c
Enlatados aca 17;2:;“6 uya Sumergir 2 minutos 5litros /5 cc
Hueves : ' 5 litros / 5 ¢c
Utensilios- cublertos- Lirnpiar y desinfectar: sumergiry
handejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al amblente no Sfiitros / 10 cc
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
- 2veces fsemana contacto, exponer por 10 miny S litros / 5 cc 4 ,‘ )\ I Y X
L enjuagar i
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por ;
Diaria contacto exponer por 10 miny 5litros / 10 cc ; A
enjuagar AR XX X )('?L X ;\D( ﬁ){ A_ R
Limpiones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y '
- fari ! S litros /20 W by ! %
traperos Diaria secar al ambiente ftros /20 cc .,X KX Xe X 7L )( X X X %K S K )t
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .
1
| alimacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 3¢ min y enjuagar 5litros /10 cc X * x 2&
Lavaplatos - mesones- L Limplar y desinfectar: por .
: . X 10 »
| masas Diaria aspersién y secar al ambiente > litros /10 cc IR | K s XK I XX %2 X
Canecas almacenamiento N .
Limplar y desinfectar: por )
S lit 5 ’
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente itros /5 cc )( X X x
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ¢cc
ambiente
3veces/semana
Ventanas- Paredes- Puertas . Limpiar, desinfectar por .
{superficial) cada 15 e . 5 litros / 10 ¢ce ¥,
T ;
achos dias{profunda) aspersion y secar al ambiente ¥ )L X[ I ){ X X X
Minir I , ] .
Ambiente IO tc:?: veces 4 Por aspersin 2.5 litros / 5 cc XX ¥ XX XM X >g Ky [P A
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): \Ji \A ravial (bu LA e Gbservaciones:
Firma gquien verifica: '

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorite para cada proceso, en caso de no reguerir tanta cantidad, Siempre an todos fos procesos se hece primero limpieza ¥ luego Gesinfecacn.
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© Datos ‘generales

.Establecimiento educativo

Codigo DANE

Municipio

@W\é\l

| Subregion

[ Driente

Modatlidad

I OBABOO03ASEL
s

Rl

Verduras y frutas

“M:
. Cada que los incluya 5 litros /5 c X “X ?( 1k
Enlatados 9 , ¥ Sumergir 2 minutos Slitros / 5 cc
el menl -
Huevos 5 {itros / 5 ec x A X v
Utensilios- cubiertas- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente ro 5litros / 10 cc x| X % X[ XiX .
kY
licuadara enjuagar K KiXiX Kl w b
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exp(laner por 10 miny Slitros /5 ¢cc Ix X x X K, X .
enjuagar
Estufa incustrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
; Biaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc 5{ XXX ){ X )( x| x X X %
enjuagar ~ N A
Limpiones- Escebillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y
: - ) de ar: ] . g - st X _
Traperos Diaria secar al ambiente 5 eres /20 cc XX XKIER X KA ¥ Xix * N
Tanques o recipientes para Limpiar, desinfectar: por .. ) .
1 5 R . R I 10¢ -
almacenar agua vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar Slitros /10 cc X XA XX X /( X X Y
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por e
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc X| A XX X X x X ){ X * *x S
szfsts jlmacenam,ento 1 vez/semana Limpiar y desinfectar: por 5 litros /5 cc
o) "~ K
a & contacto y secar al ambiente X X Xz X X X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por ‘
Diaria " contacto y aspersion, secar al 5 livros / 20 cc ~
ambiente
3veces/semana ‘
Ventanas- Par -P fmpi i
an edas- Puertas {superficial) cada 15 Lzm!:)far, desinfectar pf:>r 5 litros / 10 ¢ p{ 3
-Techos T aspersion y secar al ambiente X 7(
dias{profunda)
. Minimo tres veces al . R i oo . !
Ambiente dia Por aspersion 2.54itros / 5ce ¥IiX | XX )( X| X )( X X A Y% Y

Nombre y Firma del responsable (quien realiza los procesos): U\o\\awc,k, A Vo

Firma guien verifica:

Observaciones:

' NOTA: Se puede utifizar la mitad de) agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no reguerir tanta cantidad. Sieripre en todos los procesos se hace primero limpicza y luego desinfeccién.
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Establecimiento educativo

| LG v Ty

Cédigo DANE

0571 S0 2T BOL.

Municipio

| vt N

| Subregion

Modalidad

RPS %

Ri

enjuagar -

Verduras y frutas Cad los Incl 5 litros / 5 ec A IR X KR A A ix
Enlatados ada Ztgfngzam uya Sumergir 2 minutos 5litros /5 cc
Huevos 5litros /5 cc X%, ) h.3 XKix
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diarka dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc . . )
ficuadora enjuagar IS T A R el 7 AR IXx X 1
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por

2 veces /semana contacto, exponer por 10 min y 5litros /5 ce

: ' ¥ b b % b R X

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, de_sinfectar: por

arl b 0 mi i 10 : ' % o

Diarla contacoeipn?sae;aprorl min y 5 litros / 10 cc WA * % ~ FNENR % Y% I% %% | x X
g S| | et ity | s ||| || o] | o 5 ]| ]| | o
o T | samons | ooy S0 | || || X ,
. Ir.:;sa::atosumesones- Diarla as;igfli;:;(::z::f:;:;?;}?:r:te 5 litros / 10 ¢c 7& K D e [ s [ ::-,,‘ AT X
o | e | Srervieeenie | swesse || x X y X

Servicios sanitarios

Limpiar y desinfectar: por

Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 c¢
ambiente
3veces/semana N .
Ventoras poredes Pt | i adoss | U deteterir | swenysoe ||l |l ] , |
dias(profunda} P v ?‘ A
. Minimao tres veces al L. . . )
Ambiente dia Poryaspersion 2.51itros /5 cc KA R IR DX X e x Xl x| n XX

i)
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): B4 1 fone (. \D7Q

Gitovo

Ohservaciones:

Firma quien verifica:

* NOTA: Se puede utilizar Ja mitad def agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza vy lvego desinfeccion.
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feheo .
Establecimiento educativo |_L{:’ L nmoic Oleielct \ Codigo DANE \S ™ %mmj_,i%@i
Municipio [CEeuss | subregion | Oyiervies Modalidad RPS X | Rl
: ' ] /
Verduras y frutas cod s incl 'S fitros / 5.cc XX A AT TR [ X~ K XI XY X
Enlatados aca gi}giénc tya Sumergir 2 minutos 5 hitros / 5 cc
Huevos 5 litros / S cc X X X X A
Utensilios- cubiertos- Limplar y desinfectar: sumergiry )
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar ai ambiente no 5{itros /10 cc % A X XA X %X A w| XXX R | ¥ A
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por \
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc >< )\ 7( ?Q A A K A
enjuagar
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por )
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 fitros / 10 ¢cc i)( * X K K X v)( X X & A X ?( 9(' "l A
enjuagar
Limpicnes- Escobillones- o Lirnpiar, desinfectar: sumergir y , - : . W | %
Traperos Diaria . socar al ambiente 5 fitros /20 cc X)X X X )L ® (X XXk X
Tangues o reciplentes para Limpiar, desinfectar: por ) . . XY X
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros /10 cc x X X} X X A X * XX A
Lavaplatos - mesones- o Limpiar y desinfectar: por . o b - x® d
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 fitros /10 cc 7( M x X /\ X 7( X >< A K AR A
Canecas almacenamiento A . .
aharrotes 1vezfsemana Limpiar y desinfectar: Por 5 litros / 5 cc X X A X
contacto y secar al ambiente
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersidn, secar al 5 litros f 20 cc
ambiente
3veces/semana N )
- - T d )
Ventanas- Paredes- Puertas (superficial) cada 15 lepjar, esinfectar pf3r 5 litros / 10 cc X 9( X Y ¥ 1: X XX ){ X
-Techos . aspersion y secar al ambiente
dias{profunda}
Arnbiente Minimo t(;::::as veces al Por aspersidn 2.5 fitros / 5 cc YR X A )( " . ~ KK | XX X
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos) CAYVOAIRT HER 2 eV A Observaciones: :
Firma quien verifica:

*NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorita para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesas se hace primero limpieza y luega desinfeccion.
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Establecimiento educativo

P ESaladce

Codigo DANE

o855 sond 7Y (30

Municipio

GUANYIE

Subregion

Modalidad

RPS

2
RI

Verduras y frutas

Cada que los incluya

5 litros / 5 ¢¢

licuadora

enjuagar

X X
Enlatados el mend Sumesgir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huevos ' 5 litros / 5 cc . X’ X X X j(’j
Utensilios- cublertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 cc X ,)C

X

Neverasy congeladores

2 veces fsemana

Limpiar y desinfectar: por
contacto, exponer por 10 miny
enjuagar -

5itros / 5 cc

Estufa industrial, eléctrica

Limpiar, de_sinfectar: por

X

Traperos

secar al ambiente

Diarla contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc X )( )/ \( \/ :), .
enjuagar X )
Limpiones- Escobiilones- impi i : i .
p Diaria Limpiar, desinfectar: sumergiry 5 fitros /20 ec 2( X S x| /k Xt K

Tanques o recipientes para
almacenar agua

1 vez/semana

Limpiar, desinfectar: por
contacto, dejar 30 min y enjuagar,

5 litros / 10 cc

= |1x | > X e pg o Ix

.| Lavaplatos - mesones-
mesas

Diaria

Limpiar y desinfectar: por
aspersién y secar al ambiente

5 litros / 10 cc

%
=X [<

x

X

Canecas almacenamiento
abarrotes

1 vez/semana

Limplar y desinfectar: por
contacto y secar al amblente

5litras /5 cc

bl

Servicios sanitarios

Diaria

Limpiar y desinfectar: por
contacto y aspersion, secar al
ambiente

5 litros / 20 cc

Ventanas- Paredes- Puertas

3veces/semana
{superficial) cada 15

Limpiar, desinfectar por

5 litros /10 cc

Firma quien verifica:

-Techos dias{profunda) asperslén y secar al ambiente B 7L ?\ s %

. Minimo tres veces al . . : x X )
Ambiente dia Por aspersién 2sitros/5cc gy |3 |¥ | X]X Xix x| | X1y Xiv ¥
Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): (AU ¢4 J{C‘;WLC( Samc I/?C'Z Observaciones:

* NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y la mitad del hipociorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccidn,
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]I-E‘P; Pledrad blc:mcots.

o5 31EED B 50

.Estabtecimiento educativo Codigo DANE
Municipio Coarne Subregién Modalidad BRS l R

Verduras y frutas

Cada que los incluya

Slitros /5 ce

Enlatados el mend Sumergir 2 minutos 5 litros /5 cc
Huevos 5iitros /5 cc X e X X X, ¥,
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 fitros / 10 cc x| % X Xl | % X [X X
licuadora enjuagar X X A XX KX
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por

2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny 5 litros / 5 cc %, ¥

enjuagar X K K X
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 min y 5 litros / 10 cc X X | % oy [ <] %] x X x| K| % [ % X
. enjuagar
Limpiones- Escobillones- L Limpiar, desinfectar; sumergir y )
Traperos Diaria secar al ambiente 5 litros /20 cc XXX | X X[ *® XX K[ * Al X X
TFangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por !
1
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar, 5 litros /10 cc X X|x sl x| X% X XXX
Lavaplatos - mesones- - Limpiar y desinfectar: por ) X
mesas Diaria aspersion y secar al ambiente 5 litros /10 cc AXPXEX x| x [N x| %X * Pl x| ¥ £
Canecas almacenamiento o .
Limplar y desinfectar: por . )
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente 5litros /5 cc )< X K K X
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 ce
ambiente
3veces/semana .
Ventanas- Paredes- Puertas - Limpiar, desinfectar por .
| 1
-Techos (superficial) cada 15 aspersion y secar al ambiente > litros /10 ce X Xt K se | x| Al > | #] ;& X | X &
dias{profunda)
. Minimo tres veces al . "

Amblente dia Por aspersion 2.5 litros / 5 ¢ S ARVIRYi oL by ol | | ¥ A x| x| * Pt o

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): Mesenic Acosta coradone

Firma quien verifica:

Observaciones:

*NOTA: Se puede utilizar la milad del agua y la mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de ne requerir tanta cantidad, Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccidn.
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Datos ganeres. |

Estabiecimiento educativo Cédigo. DANE

265376500078 305
Ri

Municipio

Subregion

| oviente

Modalidad

RPS ¥

Verduras y frutas 5 ligros / 5 cc X | X
Cada que los incluya
Enlatados . Sumergir 2 minutos 5 litros /5 ¢cc
el ment -
Huevos 5 litros / 5 ¢ ¥ X s b
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry
handejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar ai ambiente no 5iitros / 10 ce
licuadora enjuagar K| x| 7] s [ XX w | ] X] e X%
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces /semana contacto, exponer por 10 miny 5litros / 5 cc X
enjuagar b % X b X%
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 fitros / 10 cc .
enjuagar X A ki X %, AR BNRARIFN
Limpicones- Escobillones- Limpiar, desinfectar: sumergir y
Diari ' N i 20
Traperos laria secar al ambiente 5 litros /20 ce w | X X sl o~ X K R A XK
Tanques o recipientes para Limgpiar, desinfectar: por .
1 . litr
alracenar agua vez/semana contacto, defar 30 min y enjuagar 5 litros / 10 cc X X Y% b4
Lavaplatos - mesones- L Limpiar y desinfectar: por -
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5litros /10 cc W R 2 R ] K x| X KRR < XK
Canecas almacenamiento R .
desinf : .
abarrotes 1 vez/semana Limpiar y desinfectar Por 5 litros / 5 cc
contacto y secar al ambiente -X % ®
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 ec
ambiente
3vecesfsemana .
Ventanas- des- Puert Li desi .
-Techo:S Paredes- Puertas {superficial) cada 15 as ;:%ir’ s:z;nrf:;:;ar;bp;!;te 5 titros / 10 cc
dias{profunda) P ¥ N > X e % w
! Minimo tres veces al L . )
Ambiente dia Por aspersion 2.5itros /5 cc s | x| ¢ w | %] | % W] x| x| %

Nombre y Firma del responsable {quien realiza los procesos): ASTRAN JURAM. }sn2A Jspap -

Firma quien verifica:

Observaciones:

*NOTA: Se puede utilizar la mitad del agua y Ia mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccién,
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Datos generaies

Cédigo DANE

2054 | AB000B307.

| Establecimiento educativo [ C € 0 San 1gna&d -
' Municipio I Goame Subregion  |[Oviente Modalidad RPS ¢ Ri
Aspeétos"- Flecuencia - - - Tlerngo de exposicion - Agua/!—gpzc;t;onto al o Semana ) L Semana _3 _ ' :' Semana4 Sér"riap’a 4
C DR L TR N T O . ¢ 5 4 N . S - - S I
TR R IR s SR o b M wd v e wla v m | w] -v-L. MIW| )1V
Verduras y frutas Cad los incluva 5||tros/5cc AR R YR NS YIS x s [ ¥ X |x v
Enlatados ada Zﬁn:;ﬂm uid Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 cc
Huevos 5 fitros / 5 cc *, > % 5 %
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergir y )
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros / 10 c¢ WX ) x KX X PCIXEXY X 1%
licuadora enjuagar
Neveras y congeladores Limpiar y desinfectar: por
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny S fitros / 5 ¢¢ ¥ X [ b4 X ¥ X pd
enjuagar
Estufa industrial, ekéctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 Htros / 10 cc SO | x| x| 3]s o R YAX XY Y XN b
enjuagar
Limpiones- Escobillones- Limplar, desinfectar: sumergiry .
] ) - . < < -
Traperos Diaria cecar al amblente 5 fitros /20 cc WO | X[ X| X A S| K )( Y
Tangues o recipientes para Limpiar, desinfectar: por ’ R .
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagar 5 litros / 10 cc I R R B KPR |IX >( ks * 7 7< \1
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . .
mesas Diaria aspersién y secar al ambiente 5 litros /10 cc X XA % x KX TR * )( >(
Canecas almacenamiento _—_— : .
Limpiar y desinfectar: por .
abarrotes 1vezfsemana contacto y secar al ambiente 5hitros /5 cc % X ' v
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: por ‘
Diaria contacto y aspersion, secar al 5 litros / 20 cc XXX M 2 %Y 1% XXX A XY e
ambiente
3vecesfsemana A .
Ventanas- Paredes- Puertas o Limpiar, desinfectar por . _ _ . .
-Techos (SUD,EHEOE!) cada 13 aspersion y secar al ambiente Sfitros /10 cc X X XA ke X X XX X
dias{profunda) |
. Minimo tres veces al . . R - . . .
Ambiente dia Por aspersion 2.5 litros /5 cc Mo s e % XX R [ RS W

Nombre y Firma del responsable (quien realiza fos procesos):

Loz M@HL CepenmQNn,

Firma quien verifica:

Observaciones;

* NOTA: Se puede ulilizar 1a mitad del agua y Ia mitad del hipoclorito para cada proceso, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos los procesos se hace primero limpieza y luego desinfeccidn.
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LSaaTRN FRaEe
R EEEE s :I; A Datos generales - : IR '
Establecimiento.educativo | San SO _ Cédigo DANE [2033 [BBOCO 8303
Municipio Goalne [ subregion |  Orieme Modalidad ¥ R
S _As'p_'é'étq_s_ : . __F't_‘ecu_ehlc'ié_.__" "_rlt_a.rr_lbo'd_é exposicion | - Agua/ 21[32_0_5(;;0]‘#.0_.3} ':. . Semana | semama | Semana - '_59"“?‘“"‘_'_:' .
T R L ST v wl s fv e v wi v mpwl v mwia]y
Verduras y frutas Cada que los incluya 5litros /5 cc ¥ b AR IR MIXIXIXIXIY ¥
Enlatados 11 ment Y Sumergir 2 minutos 5 litros / 5 ¢c
Huevos 5litros /5 cc b ¥ X Hly ¥
Utensilios- cubiertos- Limpiar y desinfectar: sumergiry :
bandejas-vasos- vaso Diaria dejar 5 min secar al ambiente no 5 litros f 10 ec ' Yixlx X{wlx %
licuadora enjuagar /! Firx * )‘ * )‘ ¥
Neveras y congeladores Limipiar y desinfectar: por . -
2 veces fsemana contacto, exponer por 10 miny Slitros /5 ¢c % X X ¥ X *
enjuagar )
Estufa industrial, eléctrica Limpiar, desinfectar: por
Diaria contacto exponer por 10 miny 5 litros / 10 cc XUxIx xixiyix x| Yixi Xl x| x )‘ X
enjuagar '
Limplones- Escobillones- o Limpiar, desinfectar: sumergiry , .
Traperos Diaria secar al ambiente § fitros /20 cc XLX| X+ FILXIRE MR RPN ¥
Tanques o reclplentes para Limpiar, desinfectar: por . ] ) )
almacenar agua 1 vez/semana contacto, dejar 30 min y enjuagat 5litros / 10 ec IR A RAR AR VAR ARSI RA RN ¥
Lavaplatos - mesones- . Limpiar y desinfectar: por . . ‘ . ) ;
mesas Diaria aspersién y secar al amblente 5 litros /10 cc | KX} ¥F FIRIRRH YI¥ | X ¥ [ R I¥ P
Canecas almacenamiento _—
Limpiar y desinfectar: por '
abarrotes 1 vez/semana contacto y secar al ambiente Slitros /5 cc ¥ > X ).
Servicios sanitarios Limpiar y desinfectar: bor
Diarla contacto y aspersién, secar al 5 litros / 20 cc
ambiente
3veces/semana .,
Vemonas arde U | periqancnas| Sy | oo ||l | X)X P y
dias{profunda} P ¥
. Minima tres veces al . . :
Ambiente dia Por'asr.:ersién 2.51itros /5 cc AV AR IR XEX|x * wiy | Xl ¥ )( ¥ X
Nombre y Firma del responsabte (quien realiza los procesos): Catalina ivéra Observaciones:
Firma quien verifica:

“NOTA: Se pueds utifizar la mitad del agua y la mitad del hipoclorito para cada procese, en caso de no requerir tanta cantidad. Siempre en todos fos procesos se hace primero limpleza y luego desinfeccién.




